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RETÍCULA DE ASIGNATURAS CICLOS SEMESTRALES 

 

 
 

Semestre I  Semestre II 
Economía de la Empresa 
Fundamentos de Contabilidad 
Principios de Cocina I 
Cocina Mexicana I 

Historia de la Gastronomía 
Higiene y Manejo de los Alimentos 
Primeros Auxilios 
Inglés I 
 
 

 Proceso Administrativo 
Contabilidad Gastronómica 
Principios de Cocina II 
Cocina Mexicana II 

Nutrición 
Seminario de Educación en Valores 
Inglés II 

Semestre III  Semestre IV 
Administración de Recursos Financieros 
Manejo de Costos y Presupuestos 
Técnica de Decoración de Platillos 
Cocina Veracruzana 
Química de los Alimentos 
Calidad en el Servicio 
Inglés III 

 Administración de Recursos Materiales 
Fundamentos de Derecho 
Control de Calidad de Alimentos y Bebidas 
Cocina Americana 
Bioquímica de los Alimentos 
Informática 
Comportamiento Organizacional 
Inglés IV 
 
 

Semestre V  Semestre VI 
Administración de Recursos Humanos 
Legislación de Restaurantes 
Cocina Española 
Botanas y Acompañamientos 
Microbiología 
Informática en la Industria Restaurantera 
Vitivinicultura I 
Inglés V 

 Planeación y Organización de Establecimientos de 
Alimentos y Bebidas 
Francés Gastronómico 
Planeación y Elaboración de Cartas y Menús 
Cocina Italiana 
Preparación y Conservación de Alimentos 
Biotecnología 
Taller de Redacción 
Vitivinicultura II 
Inglés VI 
 
 

Semestre VII  Semestre VIII 
Dirección y Control de establecimientos de Alimentos 
y Bebidas 
Instalación y Mantenimiento 
Producción y Servicio de Banquetes 
Cocina Francesa 
Charcutería, Lácteos y sus Derivados 
Seminario de Titulación I 
Practica Restaurantera 
Inglés VII 

 Estrategias de Mercadotecnia Para Establecimientos de 
Alimentos y Bebidas 
Diseño y Planeación de Cocinas y Salones 
Planeación y Operación de Eventos 
Cocina Oriental 
Panadería y Repostería 
Seminario de Titulación II 
Practica Gastronómica 
Inglés VIII 

 
 

 


