Turisticos Jalapa

RVOE 2003292 DEL 3 DE OCTUBRE DE 2003 Y CLAVE DEL PLAN DEL ESTUDIOS 2003
AV. MIGUEL ALEMAN NO. 96 COL. FEDERAL, 91130; XALAPA, VER., MEXICO.

RETICULA DE ASIGNATURAS CICLOS SEMESTRALES

Semestre 1 Semestre IT

LICENCIATURA EN GASTRONOMIA

Economia de la Empresa
Fundamentos de Contabilidad
Principios de Cocina I

Cocina Mexicana I

Historia de la Gastronomia
Higiene y Manejo de los Alimentos
Primeros Auxilios

Inglés I

Semestre II1

Administracion de Recursos Financieros
Manejo de Costos y Presupuestos
Técnica de Decoracion de Platillos
Cocina Veracruzana

Quimica de los Alimentos

Calidad en el Servicio

Inglés III

Semestre V

Administracion de Recursos Humanos
Legislacion de Restaurantes

Cocina Espafiola

Botanas y Acompafiamientos
Microbiologia

Informatica en la Industria Restaurantera
Vitivinicultura I

Inglés V

Semestre VII

Direccién y Control de establecimientos de Alimentos
y Bebidas

Instalacion y Mantenimiento

Produccién y Servicio de Banquetes

Cocina Francesa

Charcuteria, Lacteos y sus Derivados

Seminario de Titulacion I

Practica Restaurantera

Inglés VII

Proceso Administrativo
Contabilidad Gastronémica
Principios de Cocina II

Cocina Mexicana II

Nutricion

Seminario de Educacion en Valores
Inglés 11

Semestre 1V

Administracion de Recursos Materiales
Fundamentos de Derecho

Control de Calidad de Alimentos y Bebidas
Cocina Americana

Bioguimica de los Alimentos

Informatica

Comportamiento Organizacional

Inglés IV

Semestre VI

Planeacion y Organizacion de Establecimientos de
Alimentos y Bebidas

Francés Gastrondmico

Planeacion y Elaboracion de Cartas y Menus
Cocina Italiana

Preparacion y Conservacion de Alimentos
Biotecnologia

Taller de Redaccion

Vitivinicultura II

Inglés VI

Semestre VIII

Estrategias de Mercadotecnia Para Establecimientos de
Alimentos y Bebidas

Diseno y Planeacion de Cocinas y Salones

Planeacion y Operacién de Eventos

Cocina Oriental

Panaderia y Reposteria

Seminario de Titulacion II

Practica Gastrondmica

Inglés VIII



